
 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

DINNER MENU 
อาหารเยน็ 

 
SALADS AND STARTERS 

สลดั และอาหารว่าง 
COAST CAESAR / PLAIN – 250  

HEART OF ROMAINE, SPANISH ANCHOVIES, PARMIGIANO REGGIANO,  
BACON, ARTISAN BAGUETTE CRISPS 

สลดัซีซ่าร์  
ผกักาดโรเมน ปลาร้าสเปน ชีส เบคอน และขนมปังกรอบ 

 
ADD YOUR FAVOURITE:  

เพ่ิมตามความชอบ 
PAPRIKA SPICED CHICKEN BREAST – 290 

อกไก่ยา่ง 
FLASH COOKED SEA PRAWNS – 360 

กุง้ยา่ง 
SMOKED TASMANIAN SALMON – 360 

ปลาแซลมอนรมควนั 
 

GARDEN GREEK SALAD — 320 D / G / C / V - SPA 
RIPE TOMATOES, SHALLOTS, KALAMATA OLIVES, YELLOW CAPSICUM, CUCUMBERS, 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, AGED BALSAMIC, FETA CHEESE, CRACKED PEPPER, THYME 

การ์เดน้กรีกสลดั 
มะเขือเทศ หอมแดง มะกอก พริกหวาน แตงกวา น ้ ามนัมะกอก น ้ าสลดับลัซามิก ชีสเฟตา้  

 
SESAME CRUSTED AKAMI TUNA — 320 D / G / C / S 
AVOCADO CILANTRO PUREE, SPICED MANGO SALSA 

ทนูา่เนือ้แดงยา่ง 
อโวคาโดบด สลดัมะมว่ง 

 

 
 
 
 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

CLASSIC NICOISE SALAD — 370 G / C  
SEASONAL ORGANIC LETTUCE, PEPPERED AKAMI TUNA, FRENCH BEANS, BOILED EGG, CHERRY  

TOMATOES, KALAMATA OLIVES, SHALLOTS, BABY POTATOES AND DIJON MUSTARD DRESSING 

สลดันิซวัร์ 
ผกักาดออร์แกนิค ทูน่า ถัว่แขก ไข่ตม้ มะเขือเทศ มะกอก หอมแดง มนัฝร่ัง น ้ าสลดัมสัตาร์ด 

 
PONZU MARINATED CANADIAN LOBSTER — 690 G / L / H 
WASABI CREAM, ASPARAGUS, FENNEL, LIME DRESSING 

สลดักุง้ลอบสเตอรห์มกัซอสพอนส ุ

วาซาบิ หนอ่ไมฝ้รั่ง เฟนเนล และซอสมะนาว 
  

BAKED OYSTER DUO — 510 G  
ROCKEFELLER – SAUTÉED SPINACH, CREAM SAUCE, PARMESAN, PANKO 

KILPATRICK – TOMATO SAUCE, WORCESTERSHIRE, CRISPY BACON 

หอยนางรมอบสองสไตล ์
รอ็คกีเ้ฟลเลอร ์- ผกัโขม ซอสครมี ชีสเพอมารซ์าน เกลด็ขนมปัง 

คิลแพทรคิ - ซอสมะเขือเทศ ซอสเปรีย้ว เบคอน 
 

CLASSIC BEEF TENDERLOIN TARTAR — 490 D / G 
CHOPPED SHALLOTS, CAPERS, GHERKINS, QUAIL YOLK, MUSTARD SAUCE 

ทารท์ารเ์นือ้สนัใน 
หอมแดงสบั เคเปอร ์แตงกวาดอง ไขน่กกระทา ซอสมสัตารด์ 

 

FOIE GRAS CRÈME BRULEE — 350  
MARMALADE FILLED BRIOCHE, CRISPY PORK SKIN POP CORN 

ครมีบลเูลต่บัหา่น 
ขนมปังบรอิอชสม้ แคบหม ู

 
 
 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
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= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
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ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

"HALF DOZEN OF “IMPORTED” OYSTERS — 480 D / G / C / V / S / H 

หอยนางรมสด 6 ตวั 
เสิร์ฟกบัซอสไวน์แดง หวัหอม 

 

ROSEMARY SEARED SHRIMPS — 250 G  
SERVED WITH CHILI AND LIME AIOLI 

กุง้ยา่งโรสแมร่ี 
เสิร์ฟกบัซอสไอโอล่ี 

 
VIETNAMESE RICE PAPER SPRING ROLLS — 150 G / C - SPA 

SEASONAL VEGETABLES, STRAWBERRY, 
SESAME HONEY DIPPING SAUCE 

ปอเป๊ียะสด 
ผกัตามฤดูกาล สตรอเบอร่ี น ้ าจ้ิมงาน ้ าผิง้ 

 

CEVICHE TOSTADAS — 310 G 
CRISPY TORTILLA, SALMON, AVOCADO, LIME, THAI CHILI, ICEBERG,  

COAST SECRET SAUCE 

ทูน่าทอสทาดา้ 
แผน่แป้งทอทิญญ่า แซลมอน อโวคาโด ้พริก ผกักาดแกว้ และซอสสูตรลบัของโคสท ์

 
COLD CUTS AND CHEESE PLATTER — 520 N 

PARMA, MILANO, CHORIZO, GORGONZOLA, BRIE, OLIVES, CHUTNEY, WALNUTS, GRISSINI 

โคลคทัและชีส 
ปาร์มาร์แฮม ซาลาม่ีมิลาน ไสก้รอกสเปน ชีสกอร์กอนโซล่า ชีสบรี มะกอก แยม วอลนตั ขนมปังแท่ง 
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SOUPS 

ซุป  

WILD MUSHROOM VELOUTÉ, CRISPY LEEK, PARMA HAM CRISP — 180 G 

ซุปเห็ด กบัตน้กระเทียม ปาร์มาแฮม 
 

RICH TOMATO CREAM SOUP WITH CRISPY FRIED MOZZARELLA BALLS,  
PESTO SAUCE AND PESTO DRIZZLE — 180 G / V 

ซุปมะเขือเทศ กบัชีสมอสซาเลลล่าทอดกรอบ และซอสเพสโต ้
 

PASTA AND RISOTTO 

พาสต้า และ ริซอทโต้ 
PENNE WITH SMOKED CHORIZO AND CHICKEN BREAST – 370  

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL,  
GARLIC, WILD MUSHROOMS, DASH OF CREAM 

เพนเน่ ผดักบัไสก้รอกโชริโซหมู กบัอกไก่ กระเทียม เห็ด พริก และครีม 
 

SEAFOOD SPAGHETTI — 360 
SPAGHETTI, LOCAL SEAFOOD, ITALIAN BASIL 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, GARLIC, PRAWNS, SQUID, CLAMS, WHITE WINE, ZUCCHINI 

สปาเก็ตต้ีทะเล ใบโหระพา น ้ ามนัมะกอก กระเทียม กุง้ หมึก หอยตลบั แตงซุกินี 
 

MUSHROOM FLORENTINE TAGLIATELLE — 310  
ORGANIC BABY SPINACH, ASSORTED MUSHROOMS IN SEASON,  

PARMIGIANO REGGIANO, CREAM SAUCE 

ตาเกลียเตลเล่เห็ด 
ผกัโขม เห็ดตามฤดูกาล ชีสพาเมซาน ซอสครีม 

 

BLACK INK LOBSTER LINGUINI — 490 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, GARLIC, CHERRY TOMATOES, DRY CHILI, BASIL 

เสน้ลิงกวน่ีิหมึกด ากบัลอ็บสเตอร์ 
น ้ ามนัมะกอก กระทียม มะเขือเทศ พริกแหง้ ใบโหระพา 
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MUSHROOM CHICKEN RISOTTO – 370  
BLACK TRUFFLE, MUSHROOM, CHICKEN STRIPS RISOTTO  

ENRICHED WITH FRENCH BUTTER GREEN ASPARAGUS TIPS 

ขา้วริซอตโต ้ผดักบัเห็ดทราฟเฟิลด า เน้ือไก่ และหน่อไมฝ้ร่ัง 
 

SPAGHETTI CARBONARA – 290 
CRISPY BACON, EGG YOLK, PARMESAN 

สปาเก็ตต้ี คาโบนาร่า 
เบคอน ไข่แดง และพาเมซานชีส 

 

PASTA BOLOGNESE – 330 
CHOICE BETWEEN PENNE OR SPAGHETTI 

CLASSIC SAUCE WITH VEGETABLES, HERBS, SLOW COOKED BEEF, 
TOMATOES AND RED WINE SAUCE 

พาสตา้โบโลเนส 
ตวัเลือกระหวา่ง เพนเน่ หรือ สปาเก็ตต้ี 

ซอสมะเขือเทศผดักบัผกั สมุนไพร เน้ือววัสบั และซอสไวน์แดง 
 

BURGERS AND SANDWICHES 

เบอร์เกอร์ และแซนวชิ 

ALL SERVED WITH A SIDE SALAD 

เสิร์ฟกบัสลดัผกั 
 

THE COAST BURGER 
EMMENTHAL CHEESE, SMOKY PINEAPPLE BBQ SAUCE, ICEBERG, PICKLED SLAW 

YOUR CHOICE OF  
PORK — 320 

ANGUS BEEF PATTY— 360  

เดอะโคสทเ์บอร์เกอร์ 
ชีสเอมเมนทอล  ซอสบาร์บีคิวสบัปะรด ผกักาดแกว้ ผกัดอง 

มีตวัเลือกระหวา่ง หมู และ เน้ือแองกสั 
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STEAK SANDWICH — 390  
HOUSE-MADE GRILLED SOUR DOUGH, CHAR GRILLED BEEF SIRLOIN STEAK, 

GRILLED TOMATOES, ROCKET, BLUE CHEESE AND THYME BUTTER,  
CHERRY TOMATO CHUTNEY SERVED WITH FRENCH FRIES 

สเตก็แซนวชิ 

ขนมปังซาวโดวโ์ฮมเมดกบัสเตก็เน้ือสนันอกยา่ง มะเขือเทศ ผกัร็อคเก็ต 

SUAN BUA AT COAST 

อาหารไทย  
TOM YUM GOONG — 280 G / C - SPA 

LEGENDARY CREAMY HOT AND SOUR SOUP, THAI HERBS, PRAWNS, MUSHROOMS,  
SERVED WITH STEAMED RICE 

ตม้ย  ากุง้ 
 

YAM NUEA YANG — 360 G / C  
THAI STYLE BEEF SALAD WITH SPICY DRESSING, CRUNCHY VEGETABLES  

ย  าเน้ือยา่ง 
 

YAM SOM O GOONG — 280 G / C  
POMELO SALAD WITH COCONUT, POACHED SHRIMPS  

ย  าสม้โอกุง้ 
 

YAM TALAY — 300 G / C - SPA 
FRESHLY POACHED SEAFOOD SALAD WITH PRAWNS, SQUID, MUSSELS,  

SCALLOPS, TOMATOES, ONIONS, CELERY LEAVES AND SPICY LIME DRESSING  

ย  าทะเล 
 

GAENG KAEW WAN  G 

GREEN CURRY WITH JUNGLE PEAS, SERVED WITH STEAMED RICE WITH YOUR CHOICE OF  
CHICKEN OR PORK — 260    

SHRIMPS OR SEAFOOD — 300   

แกงเขียวหวาน ไก่ หมู กุง้ หรือทะเล 
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SEA PRAWN PHAD THAI – 300  G / N  
CLASSIC WOK FRIED RICE NOODLES WITH SEA PRAWNS 

ผดัไทยกุง้สด 
 

CASHEW NUTS AND PORK OR CHICKEN – 260 / N 
WOK FRIED WITH CAPSICUM, MUSHROOMS, SPRING ONIONS, DRIED CHILI,  

SERVED WITH STEAMED RICE 

หมูหรือไก่ผดัเมด็มะม่วงหิมพานต ์
 

THAI GARLIC AND BLACK PEPPER SEA BASS – 260  
COLORED CAPSICUMS, RED CHILI AND SPRING ONIONS, GREEN PEPPERCORNS,  

SERVED WITH STEAMED RICE 

ปลากระพงทอดกระเทียมพริกไทย 
 

COASTAL FRIED RICE – 300  SPA / G / N 
CURRIED FRIED RICE, PINEAPPLE, SEA PRAWNS 

ขา้วผดัสบัปะรดกุง้ 
 

THAI HOT BASIL KAPHRAO  G 
WOK FRIED WITH CHILI, HOT BASIL LEAVES, FRIED EGG, STEAMED RICE WITH YOUR CHOICE OF  

CHICKEN, PORK — 260  
AUSTRALIAN WAGYU SIRLOIN — 360  

ผดักระเพราไก่ หมู หรือเน้ือ ราดขา้ว กบัไข่ดาว 
 

CHU CHEE PLA SALMON — 390 G - SPA 

SEARED SALMON FILET TOPPED WITH RED CURRY, COCONUT SAUCE,  
SERVED WITH STEAMED RICE 

ฉู่ฉ่ีปลาแซลมอน 
 

KAO PHAD — 320 G 

STIR FRIED RICE WITH EGGS, VEGETABLES, WITH YOUR CHOICE OF SEAFOOD OR CRAB MEAT 

ขา้วผดัปู หรือทะเล 
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PIZZA  

พซิซ่า  
 PARMA, ROCKET – 350  

TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, BURRATA, PROSCIUTTO DI PARMA AND ROCKET  

พิซซ่าปาร์มาแฮม และใบร๊อคเก็ต 
มะเขือเทศ มอสซาเรลลาชีส เบอร์ราตา้ชีส ปาร์มาแฮม และใบร๊อคเก็ต 

 

360 DEGREE – 310  
TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, PROSCIUTTO DI PARMA,  

ARTICHOKES, OLIVES, MUSHROOMS 

พิซซ่า360ดีกรี มะเขือเทศ มอสซาเรลลาชีส ปาร์มาแฮม อาร์ติโช๊ค มะกอก และเห็ด 
 

MARGHERITA – 210  
TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA TOMATOES AND BASIL 

พิซซ่ามาเกริตา้ ซอสมะเขือเทศ มอสซาเรลลาชีส โหระพา 
 

THAI SAUSAGE PIZZA — 290 
TOMATO SAUCE BASED WITH MOZZARELLA, ESARN AND CHIANG MAI SAUSAGE,  

TOMATOES, PICKLED GINGER, BIRD CHILI 

พิซซา่ไทยซอสเซจ 
ซอสมะเขือเทศ ชีสมอสซาเรลลา่ ไสก้รอกอิสาน ไสอ้ั่ว มะเขือเทศ ขิงดอง พรกิขีห้นู 

 
PANANG SHRIMP PIZZA — 310 

SPICY RED CURRY SAUCE BASED WITH MOZZARELLA, SHRIMPS, KAFFIR LIME LEAVE, CHILI 

พิซซา่พะแนงกุง้ 
ซอสพะแนง ชีสมอสซาเรลลา่ กุง้ ใบมะกรูด พรกิชีฟ้า้ 

 
THAI SEAFOOD PIZZA – 510   

SWEET-SPICY-SOUR TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, PRAWNS, SCALLOPS,  
SQUID, MUSSELS, SHALLOTS, PINEAPPLE, CHERRY TOMATOES, THAI HERB MIX 

พิซซ่าไทยซีฟู้ด 
ซอสเปร้ียวหวาน กุง้ หอยเชลล ์หมึก หอยแมลงภู่ หอมแดง สบัปะรด มะเขือเทศ และสมุนไพร 
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 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

KRAPHAO GAI – 290 
TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, SPICY FRIED CHICKEN,  

HOT BASIL LEAVE, FRIED EGG, THAI JALAPENOS 

 พิซซ่าหนา้กระเพราไก่ไข่ดาว 
 

HAWAII – 290  
TOMATO SAUCE BASED, WITH MOZZARELLA, SWEET PINEAPPLE, BUTCHER HAM 

พิซซ่าฮาวาย  
ซอสมะเขือเทศ สบัปะรด แฮม และมอสซาเรลลาชีส  

 

BBQ HAWAII – 290 
BBQ SAUCE BASED, WITH SHALLOTS, MOZZARELLA, SWEET PINEAPPLE, BUTCHER HAM 

พิซซ่าบาร์บีคิวฮาวาย  
ซอสบาร์บีคิว สบัปะรด แฮม และมอสซาเรลลาชีส  

 
MILANO SALAMI – 350  

TOMATO SAUCE BASED WITH MOZZARELLA, OLIVES 

พิซซ่าซาลาม่ี 
ซอสมะเขือเทศ มิลาโน่ซาลาม่ี มะกอก และมอสซาเรลลาชีส  

 
COASTAL SEAFOOD  

อาหารทะเล 
SEAFOOD SPINACH LASAGNE — 390 

SHRIMPS, SQUIDS, SCALLOPS, LIGHT SAFFRON CREAM SAUCE, GRANA PADANO 

ลาซานญ่าทะเล 
กุง้ หมกึ หอยเชลล ์ซอสครมีหญา้ฝรั่น ผกัโขม ชีสกรานา่ พาดาโน่ 

 
SEARED NORWEGIAN SALMON — 440 D / G / C 

 MEDLEY OF SAUTÉED VEGETABLES, RICE BERRY PILAF, CAPSICUM SAUCE 

สเตก็ปลาแซลม่อน 

ผดัผกั ขา้วไรซ์เบอร์ร่ี ซอสพริก 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

PAN SEARED BABY SEA BASS FILET — 360 D / G / C 
BABY CARROTS, ASPARAGUS, CAULIFLOWER, GREEN PEA PUREE 

สเตก็ปลากระพงขาว 
แครอท หนอ่ไมฝ้รั่ง ดอกกะหล ่า ถั่วลนัเตาบด 

 

COAST FISH N’ CHIPS — 360  
BATTERED SEA BASS, FRIES, MALT VINEGAR, TARTAR SAUCE 

โคสทฟิ์ชแอนดชิ์พ ปลากระพงชุบแป้งทอด เฟร้นฟราย น ้ าสม้สายชูมอ้ลท ์และซอสทาร์ทาร์ 
 

OVEN ROASTED SNOW FISH — 590 G 

SWEET POTATOES, KAFFIR LIME LEAVE MASH, GREEN ASPARAGUS,  

ORANGE WHITE WINE SAUCE 

ปลาหิมะอบ 
มนัหวานบดกบัใบมะกรูด หน่อไมฝ้ร่ัง ซอสสม้ไวน์ขาว 

 
COAST SEAFOOD SET — 2,200 

 GRILLED SHRIMPS, BLUE SWIMMER CRAB, NZ MUSSELS, ROCK LOBSTER, SQUIDS,  

LEMONS, A VARIETY OF SALSAS AND DIPPING SAUCES 

โคสทซ์ีฟูด้เซต 
กุง้ลายเสอื ปมูา้ หอยแมลงภูน่ิวซีแลนด ์กัง้หิน หมกึ ซอสตา่งตา่ง 

 
MEATS AND GRILL 

เน้ือและของย่าง 
 

COAST BBQ FOR 2 — 2,600 G 

CHAR GRILLED TENDERLOIN, CHICKEN BREAST, LAMB CUTLET 

TIGER PRAWN, BLUE SWIMMER CRAB, ROCK LOBSTER, CLAMS 

FRIED RICE, SEASONAL VEGETABLES, SAUCE ASSORTMENT 

โคสทบ์ารบ์ีคิวเซต 
เนือ้สนัในยา่ง อกไก่ เนือ้แกะ กุง้ลายเสอื ปมูา้ กัง้หิน หอยตลบั ขา้วผดั ผดัผกั ซอสตา่งตา่ง 

 
 

 
 

 
 
 

 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

AUSTRALIAN BEEF TENDERLOIN STEAK 250 GR — 1,200 G 

CHAR GRILLED TO YOUR LIKING, SAUTÉED WILD MUSHROOMS, 

OVEN BAKED HERBED POTATOES, ASPARAGUS, BLISTERED TOMATOES, RED WINE SAUCE 

เนือ้สนัในยา่ง 
ผดัเห็ด มนัฝรั่งอบสมนุไพร หนอ่ไมฝ้รั่ง มะเขือเทศ ซอสไวนแ์ดง 

 

AUSTRALIAN LAMB RACK, 360 GR — 1,150 G  

CHAR GRILLED TO YOUR LIKING, MASH BAKED HERB BUTTERNUT SQUASH, BABY CARROTS,  

CARAMELIZED BALSAMIC SPANISH ONIONS, ROSEMARY SAUCE 

ซี่โครงแกะยา่ง 
บทัเทอรน์ทับด แครอท หอมแดงหวาน ซอสโรสแมรี ่

 

BOURBON GLAZED PORK CHOP - 420 G 

APPLES, ROASTED GARLIC MASH, GREEN BEANS, ALMONDS, SHALLOTS 

พอรค์ชอป 
แอปเป้ิล กระเทียมยา่ง ถั่วแขก อลัมอนด ์หอมแดง 

 

CHAR GRILLED AUSTRALIAN BEEF SIRLOIN STEAK — 950 D / G 

HOUSE CUT SWEET POTATO WEDGES, OVEN BAKED VEGETABLES,GREEN PEPPER CORN SAUCE 

เนือ้สนันอกยา่ง 
มนัเทศทอด ผกัอบ ซอสพรกิไทย 

 

HERBED OVEN BACKED CHICKEN BREAST – 390 D / G 

ROASTED CORN, CHORIZO, BEANS, CAPSICUM, ASPARAGUS, MUSHROOM SAUCE 

อกไก่อบสมนุไพร 
ขา้วโพดยา่ง ไสก้รอกสเปน พรกิยกัษ์ หนอ่ไมฝ้รั่ง ซอสเหด็ 

 

 
 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

RIBS AND SAUSAGE PLATTER FOR 2 PERSONS — 920 

TENDER BBQ PORK RIBS, GERMAN BRATWURST, ITALIAN SAUSAGE,  

POTATO WEDGES, GRILLED PINEAPPLE, SOUR CREAM, MUSTARD, BBQ SAUCE,  

ซีโ่ครงหมแูละไสก้รอกย่าง 
ซีโ่ครงหม ูไสก้รอกเยอรมนั ไสก้รอกอติาลี ่มนัฝรัง่ทอด สบัปะรดย่าง ซาวรค์รมี มสัตารด์ ซอสบารบ์คีวิ 

 

JAPANESE STYLE SLOW COOKED WAGYU BEEF SHORT RIBS — 1150 

MASHED POTATO, BRAISED CARROTS, SHALLOTS 

ซี่โครงเนือ้วากิวตุน๋ 
มนับด แครอท หอมแดง 

 
 

VEGETARIAN—อาหารเจ  
VEGETARIAN TACOS — 180 

SPICY PLANT BASED MINCED, AVOCADOS, TOMATOES, ICEBERG, SHREDDED CHEDDAR CHEESE 

ทาโกเ้จ — ผกับดผดักบั อโวคาโด ้มะเขือเทศ ผกักาดแกว้ ชีสเชดดา้ 
 

VEGAN MEDITERRANEAN VEGETABLE PASTA — 260 
SOY BASED SPIRAL PASTA , OLIVE OIL, ZUCCHINI, ARTICHOKES, BLACK OLIVES,  

CHERRY TOMATOES, CAPERS, DRY CHILI 

พาสตา้เจ — พาสตา้เสน้เกลียว ผดักบัผกัรวมและพริก 
 

VEGETARIAN SUMMER SUCCOTASH AND ZUCCHINI FRITTERS — 250 
BROAD BEANS, CHERRY TOMATOES, GRILLED SWEET CORN DIZZLES WITH LIME  

สลดัผกักบัแตงซูกิน่ีทอด — ถัว่ปากอา้ มะเขือเทศ ขา้วโพดยา่ง และมะนาว 
 

SEARED TOFU, SATAY WRAP — 220 
CRUNCHY LETTUCE, VEGETABLES, PEANUT SAUCE  

เตา้หูส้ะเตะ๊ห่อแป้ง 



 

D = Diabetic, V = Vegetarian, G = Gluten Free, S = Low Sodium, C = Low Calories, H = Heart Friendly  

D = น ้าตาลนอ้ย, V = ไม่มีเน้ือสตัว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเกลือนอ้ย, C = แคลอร่ีต ่า, H = เป็นมิตรกบัหวัใจ 
= can be prepared vegetarian 

= สามารถปรุงเป็นอาหารมงัสวิรัติได้ 
All prices are in THB subject to 10% service charge and applicable Government tax 

ราคาน้ียงัไมรวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม 
 H(F)B = Extra surcharge applies for guests staying on half or full board  

DESSERTS 

ของหวาน 
WARM PEACH AMANDINE TART – 290 V 

PASSION FRUIT COULIS 
พีชทารท์ เสริฟ์กบัซอสเสารส 

 
EXOTIC FRUIT PAVLOVA — 180 V G 

VANILLA CRÈME, RASPBERRY SAUCE 
พาฟโลวา่ผลไมร้วม เสริฟ์กบั ครมีวานิลลา ซอสราสเบอรร์ี่ 

 

STRAWBERRY CHOCOLATE LAVA MELT — 310 V  
VANILLA ICE CRÈME, CARAMEL SAUCE 

สตรอเบอรี ่ซ็อคโกแลตลาวา เสริฟ์กบั ไอศกรมีวานิลลา ซอสคาราเมล 
 

BAILEYS CRÈME MOUSSE — 150 G 
LEMON MACARON, BUTTERSCOTCH SAUCE 

เบลีย่ม์สู เสริฟ์กบั มาการองมะนาว ซอสบทัเตอรส์ก๊อต 
 

SEASONAL FRUIT PLATE — 250 
SLICED FRESH FRUITS IN SEASON 

ผลไมร้วมตามฤดูกาล 
 

STICKY RICE WITH MANGO — 230 

ขา้วเหนียวมะม่วง 


